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Si & tenuto in Campidoglio, .

presso  la  Sala  della
Protomoteca, il convegno
“1510-2010 Lutero a Roma”,
teso a celebrare il 500° anni-
versario del passaggio di
Lutero nella citta eterna e
organizzato dalla Consulta
delle Chiese Evangeliche di
Roma, con il ¥patrocinio del
. Comune di Roma,
dell’ Ambasciata di Germania,
della Provincia di Roma e
della Regione Lazio.
Tra i relatori numerose perso-
nalita di prestigio del mondo
della cultura, della ricerca,
della teologia e della religione.
Come ha ricordato il decano
Holger Milkau nel suo inter-
vento, “Lutero fu un uomo
del suo tempo e, soprattutto,
nel suo tempo. Che visse in
un’epoca, in cui la libera scelta
non era possibile. Quella stes-
sa epoca che, perd, sviluppava
gli strumenti del ragionamen-
to umano, la liberta del pen-
siero e della scienza, in cui
l'autorita prepotente della
Chiesa e dell'Impero incomin-
ciarono a indebolirsi”. In quel
particolare contesto Lutero,
“uomo con limiti ed errori
come chiunque, fu capace di
un atto apparentemente inno-
cuo ma realmente rivoluzio-
nario dal punto di vista cultu-
rale e spirituale: la traduzione
della Bibbia, coniugando la
voce del gergo popolare con la
profondita teologica del pen-
satore acuto. Non un eroe, ma
un uomo capace di lasciare
tracce importanti, quali la sco-
perta della liberta del
® Cristiano e il suo modo perso-
nale di vivere la fede”.

Annalisa Venditti

Da oggi si potra scendere nei sotterranei e salire al terzo piano

Le visite al Colosseo

diventano piu ricche

Si & concluso il vasto interven-
to di restauro che ha permesso
di ampliare la fruizione del
Colosseo, facendo fronte alle
sempre maggiori richieste di
romani e turisti. Gia dal gen-
naio al settembre 2010 si era
registrato un incremento di
visitatori del 15% - circa 3
milioni - con 19 mila presenza
quotidiane nel mese di otto-
bre, anche grazie alle attivita
di valorizzazione promosse
dalla soprintendenza speciale
per i Beni Archeologici di
Roma e Ostia in collaborazio-
ne con la casa editrice Electa.

11 Colosseo, il cui vero nome &

anfiteatro Flavio, fu iniziato
nel 72 d.C. dallimperatore
Vespasiano e inaugurato.a
tempi di record, nell’anno 80,
da Tito, con 100 giorni di feste,
durante le quali - secondo
Dione Cassio — furono uccise 9
mila bestie feroci e persero la
vita 2 mila gladiatori. :
Inuovi percorsi sono due, ma
vi si’potra' accedere solo in
gruppi di 25 persone accom-
pagnate da una guida, con
prenotazione obbligatoria, da
effettuarsi secondo le modali-
ta  descritte nel sito
www.pierreci.it

I percorsi iniziano ‘dalla porta

Libitinaria, di fronte a via
Labicana, sul lato est del
Colosseo. L'ingresso prende il
norne da Libitina, la divinita
romana preposta agli onori
che si tributavano ai morti.
Era infatti la porta'da cui si
facevano uscire i cadaveri dei
gladiatori e le fiere uccise. Da
oggi si puo per la prima volta
visitare' una porzione degli
ipogei, i sotterranei- dove
sostavano i gladiatori e gli ani-
mali e dove si svolgevano gli
ultimi preparativi prima degli
spettacoli, ~fortunatamente
conservatisi nelle condizioni

in cui si trovavano alla fine del

V secolo dopo Cristo, quando
furono interrati, circostanza
che li ha preservati dalle suc-
cessive manomissioni che
hanno invece interessato le
parti elevate dell’Anfiteatro.
Qui si trovavano anche i mac-
chinari utilizzati per sollevare
sul piano dell’arena i cornples-
si apparati scenici che faceva-
no da sfondo agli spettacoli.
Le bestie feroci erano rinchiu-
se in celle e fatte sbucare diret-
tamente sul pavimento del-
I'arena attraverso elevatori
meccanici. Non erano infatti 1
combattimenti di gladiatori -
che si tenevano di pomeriggio

- gli unici spettacoli del
Colosseo. La mattina si assi- -
steva alle “venationes”, cacce
di animali, anche esotici,
molto amate dal popolo e
dagli imperatori. Adriano
sarebbe sceso nell’arena e
sarebbe riuscito a uccidere con
le proprie mani un leone.
Antonino Pio, dal canto suo,
mostrd tigri, elefanti, cocco-
drilli, ippopotami e - in una
sola giornata — ben cento
leoni.

1l secondo itinerario non & una
novita assoluta: si tratta di una
porzione del terzo -livello,
chiuso negli anni settanta del
XX secolo. L'anfiteatro ha
infatti 4 piani: i primi tre ad
archi e ornati con mezze
colonne di ordine rispettiva-
mente tuscanico, ionico e
corinzio, mentre lultimo
piano ha finestre rettangolari
ed & decorato da pilastri con
capitelli corinzi.

La visita si svolge nell'unica
galleria conservatasi integra,
con parte degli intonaci di
rivestimento e i lucernai origi-
nali, che collega il II con il I
ordine. Da qui, a circa 33 metri
sul livello della piazza, si pud
godere di una splendida
veduta su Roma, da Monte
Mario all’Eur, e sull’area
archeologica centrale.
Dell'argomento si parlera a
Nuova Spazio Radio (88.100
MHz), a “Questa & Roma”, il
programma ideato e condotto
da Maria Pia Partisani, in stu-
dio con Livia Ventimiglia il
martedi dalle 14 alle 15 e in
replica il sabato dalle 10 alle
11.
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A tavola con gusto...romano

La pasta e broccoli, una minestra anche di magro

Ora che le giornate sono piti fresche, una bella minestra sapo-
rita riscalda la tavola e un po’ anche il cuore. Quella con i
broccoli @ un classico della cucina di casa nostra. Innanzi
tutto bisogna scegliere il broccolo, che deve essere proprio
quello romanesco, ossia verde e con la cupola a punta, da non
confondere con il cavolfiore cheha tutto un altro sapore. Si
fanno soffriggere in un cucdu.@xo di olio'extravergine di oliva
qualche pezzetto di prosciutto grasso e magro e due spicchi
d’aglio. Appena quest’ultimo imbiondisce si aggiungono le

cimette di broccolo lavate e tagliate a pezzetti e si fa insapo--

_rire velocemente. A questo punto si'mettono nella pentola un
paio di cucchiaiate di salsa di pomodoro, sale e pepe, poi si
allunga con un litro di brodo vegetale e si lascia sul fuoco
pian piano con il coperchio, finché le cimette di broccolo sono

morbide. Qualcuno aggiunge anche delle cotiche di prosciut-
to ben cotte. Ora si pud buttare la pasta: cannolicchi o - pre-
feribilmente spaghetti o bucatini a pezzi, da cuocere bene al
dente. Una volta messa nel piatto, la minestra va spolvetata
con abbondante pecorino grattugiato. Se si vuole fare una
minestra di magro, il prosciutto e le-cotiche vanno sostituiti

con un’acciuga a pezzetti. Invece del brodo vegetale si pud -
usare del brodo di arzilla o di merluzzo. In questo caso, si

pud buttare anche un altro tipo di pasta, magari quella sug-
gerita da Aldo Fabrizi: “la pastapili indicata, a gusto mio, so’
le lingue de passero spezzate, ch’e sempre quella che faccio
io”.
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